
bebidas

drinks hirá 

clássicosclássicos hirá

chuhais & highballs

the ginger sour

togarashi sour

hired gun

shissô 
collins

shibuya

scotch, xarope de gengibre,
limão, clara, angostura bitter - 37

ginger tonic
gim, limão, xarope de gengibre, água tônica - 40

autoral por @sucrilhos

shochu japonês, xarope simples, limão, clara,

togarashi - 42

the other woman
autoral por @sucrilhos

gim, umeshu, jerez fino, umeboshi - 45

scotch, jerez fino, st. germain,
vermouth rosso - 47

blackpepper
autoral por @sucrilhos

scotch, xarope de pimenta do reino, limão,

grapefruit bitter - 42

gim, limão, xarope de shissô,
club soda - 39

wabi sabi
sake, licor amaretto, xarope de gengibre, yuzu

bitter, toque de wasabi, spray de absinto - 42

gim, xarope de framboesa, 
limão, clara, chá verde - 37

daiquiri
nosso blend de rum branco e envelhecido, limão,
açúcar, pitada de sal - 41

aviation
gim, luxardo maraschino, licor de violeta, 
limaõ, toque de sal - 44

caipirinhas cachaça / sake / vodka - 36

autorais por @atalmiarossi

bloody mary
vodka, suco de tomate temperado, limão - 40

moscow mulenegroni daiquiri

moscow mule
vodka, limão, açúcar, angostura bitter,
espuma de gengibre - 42

nakameguro
coquetel gaseificado com shochu e 

gin infusão em shissô, cordial de 
shissô e vinagre de arroz - 41

coffee mule
vodka, xarope de gengibre,
limão, espuma de café - 38

macunaíma
cachaça, limão, xarope de açúcar, fernet branca - 39

drinks fora da carta - 42 a 65

negroni
gim, vermouth rosso, campari - 42

drinks fora da carta - 38 a 60

chuhais & highballs

yuzu 
chuhai

shochu japonês, xarope de 
yuzu, gelo e água com gás - 38

lemon chuhai
shochu japonês, limão, xarope 

simples, gelo e água com gás - 37

chuhai by 
kacio freitas

beam highball
jim beam whiskey, toque de 

limão, gelo e água com gás - 36

chuhai by 

danilo nakamura
shochu japonês, limão, xarope 

de shissô, calda de amarena e 

água com gás - 38

shochu japonês, xarope de 
gengibre, limão, bitter de 
grapefruit, espumante - 38

Clássicos de izakaya em caneca

autorais por @atalmiarossi

umami martini
gin, vermute seco com infusão em 
nori, bitter umami e óleo de 
gergelim torrado - 43

naoe milk punch
rum blanco infusão de coco, xarope 

de coco tostado, suco de 
framboesa e limão - 45

sour sweet smoked
blended scotch whisky, mel com 
missô e gengibre, suco de limão, 
clara de ovo e tintura de 
lapsang soushong - 43

umeshu highball by michelly rossi
blended scotch whisky, vermute seco,
shrub de umeshu e yuzu, xarope de açúcar 
e água com gás - 42

chuhai by kacio freitas
shochu japonês, xarope de gengibre, limão, 

bitter de grapefruit, espumante - 42

yuzu chuhai
shochu japonês, xarope de yuzu, gelo

e água com gás - 40

beam highball
jim beam whiskey, toque de limão, gelo

e água com gás - 39

lemon chuhai
shochu japonês, limão, xarope simples, 

gelo e água com gás - 39

porque raro soy
tequila añejo, jerez fino, blend de 

vermutes tintos, vermute seco, 
solução salina e olive bitter - 46

arashiyama
sakê japonês, vermute seco, licor 
de umeshu e yuzu bitter - 39

kodawari
shochu, jerez fino, verjus de maçã 

verde e pepino e cordial cítrico - 40
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#japonêsnãoésósushi

honjouzou   sakes com adição de álcool destilado, leves e frescos 

nigori   sake não filtrado, cremoso e com doçura natural

hakutsuru sayuri junmai nigori - hyogo 

junmai   sakes feitos com 100% álcool de arroz, encorpados e complexos

zaku miyabi no tomo nakadori junmai daiginjo - mie
niida shizenshu kimoto junmai ginjo - fukushima
zaku megumi no tomo junmai ginjo - mie
toko cho-karakuchi junmai ginjo - yamagata
hakutsuru superior junmai ginjo - hyogo
yuki no bosha yamahai junmai - akita
niida shizenshu kan atsurae kimoto junmai - fukushima
gassan houjun karakuchi junmai - shimane
suigei drunken whale tokubetsu junmai - kochi 
hakutsuru yamada tokubetsu junmai - hyogo
yauemon junmai karakuchi - fukushima
hakutsuru junmai dry - hyogo
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yauemon honzouzou kanzukuri - fukushima
kami no izumi genshu - saitama
toa miyako homare dry futsushu - saitama
azuma kirin nama - nacional

sakes
230ml140 ml75 ml30 ml 300 ml 720 ml 1,8 l

A bebida alma
dos izakayas

honjouzou   sakes com adição de álcool destilado, leves e frescos 

nigori   sake não filtrado, cremoso e com doçura natural

hakutsuru sayuri junmai nigori - hyogo 

junmai   sakes feitos com 100% álcool de arroz, encorpados e complexos

zaku miyabi no tomo nakadori junmai daiginjo - mie
niida shizenshu kimoto junmai ginjo - fukushima
zaku megumi no tomo junmai ginjo - mie
hakutsuru superior junmai ginjo - hyogo
yuki no bosha yamahai junmai - akita
niida shizenshu kan atsurae kimoto junmai - fukushima
gassan houjun karakuchi junmai - shimane
suigei drunken whale tokubetsu junmai - kochi 
yauemon junmai karakuchi - fukushima
hakutsuru junmai dry - hyogo

39
35
30

63
55
45

107

120

202 398
355

125

36 55 139

135 490

265
339109674222

22
20

339 676
102

67 109
62

42
40 315 630

275
257

255

490 980
380
380 785754721

29 46

49

75
72

32

22527 43

785

yauemon honzouzou kanzukuri - fukushima
toa miyako homare dry futsushu - saitama
azuma kirin nama - nacional
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umeshu

yuzushu

soft drinks

kurokoji takachiho kuro 900 ml 
iichiko silhouete 720 ml
kakushi gura 900 ml
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75 ml

50 ml

suco natural de limão - 17
suco de tomate temperado - 21
águas - 9
refrigerantes - 10
ginger ale schweppes - 10
schweppes tônica/zero - 10
schweppes citrus - 10

midori citrus
concentrado de capim limão, 
limão tahiti, xarope de gengibre, 
água com gás e gelo - 19

hirá iced tea
banchá, limão tahiti, xarope de 
capim limão e gelo - 19 

sakura lemonade
suco de limão tahiti, xarope de 
cereja, água com gás e gelo - 19

genmai chá
chá verde com arroz tostado - 12
infusão de hortelã ou 
capim santo - 12
espresso - 9

degustação
régua hirá - 300 ml (4x75) - 112
para você que quer entender um pouco mais sobre o 
mundo dos sakes, apresentamos 4 rótulos bem repre-
sentativos de diferentes tipos e categorias de sake.

pergunte mais ao garçom!

régua only junmai mega sake
300 ml (4x75) - 169 / 120 ml (4x30) - 73
essa régua traz 4 deliciosos rótulos junmai, esse tipo 
de sake mais complexo e encorpado preparado com 
100% álcool de arroz.

cervejas

shochus

licores japoneses

heineken long neck
matsurika - bohemian pilsener com jasmin - lata 310 ml

wasabiru - american pale ale com toque de wasabi - lata 310 ml

oishii - witbier com casca de laranja e gengibre - lata 310 ml

neko ipa - indian pale ale cítrica - lata 310 ml
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vinhos

taxa de rolha - 70
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espumante
bossa nº1 brut (vinícola hermann/brasil)
sin project cava xarel-lo (penedes / espanha)
3B filipa pato brut rosé (bairrada / portugal)

branco
callia pinot grigio (san juan / argentina)
cara sucia palomino, pedro ximenez, ugniblanc
(mendoza / argentina)
pfaffmann riesling trocken (pfalz / alemanha) - 1l

rosé
falernia rosé viognier e syrah (valle de elqui / chile)
horgelus rosé merlot, tannat e cabernet sauvignon
(côtes de gascogne / frança)

ATENDEMOS POR ORDEM DE CHEGADA
recebemos grupos de até 8 pessoas. os grupos serão acomodados nas
mesas apenas quando todos estiverem presentes.
não seguramos lugares desocupados por mais de 15 minutos.
COBRAMOS TAXA DE R$ 70 para vinhos, bolos de aniversário ou
qualquer outro produto fora do menu consumidos em nossas mesas.
FORMAS DE PAGAMENTO 
débito, crédito ou dinheiro. não aceitamos cheques.
VALES REFEIÇÃO VR, TR, pluxee, alelo


